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Приложение
Муниципальное бюджетное общеобразовательное

учреждение
«Сушиновская средняя общеобразовательная школа»

(наименование организации)

ЖУРНАЛ
бракеража скоропортящейся пищевой продукции

ЛАГЕРЬ С ДНЕВНЫМ ПРЕБЫВАНИЕМ ДЕТЕЙ

с.Сушиновка, ул. Школьная, д.1 Уярский район, Красноярский край
(адрес объекта)

Начат: 20 г.
Окончен:



Приложение

Дата и час
поступления
пищевой
продукции

Наименование Фасовка Дата
выработки

Изготовитель Поставщик Количество
поступивше
го продукта
(кг, л, шт)



Номер документа,
подтверждающего
безопасность
принятого пищевого
продукта (декларация
о соответствии,
свидетельство о
государственной
регистрации,
документыпо
результатам
ветеринарно-
санитарной
экспертизы)

Результаты
органической
оценки,
поступившего
продовольственного
и пищевых
продуктов

Условия
хранения,
конечный
срок
реализации

Датаи час
фактической
реализации

Подпись
ответственного
лица

Примечание



Приложение

Требования к прохождению профилактических медицинских осмотров,
гигиенического воспитанияи обучения, личной гигиене персонала

1. Персонал Учреждения проходит предварительные, при поступлении на работу, и
периодические медицинские осмотры, в установленном порядке; аттестацию на знание
настоящих санитарных норми правилне реже1 раза в 2 года, для персонала пищеблока,а
также лиц, участвующихв раздаче пищи детям,- не реже | раза в год. Неаттестованный
персонал Учреждения проходит повторное гигиеническое воспитание и обучение с
последующей переаттестацией.
2. Каждый работник Учреждения должен иметь личную медицинскую книжку,в которую
должны быть внесены результаты медицинских обследований и лабораторных
исследований, сведения о прививках, перенесенных инфекционных заболеваниях,
сведения о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации,
допускк работе.
При отсутствии сведений о профилактических прививках работники, поступающие в
дошкольные образовательные организации, должны быть привиты в соответствии с
национальным календарем профилактических прививок.
3. Ежедневно перед началом работы проводится осмотр работников, связанных с
приготовлением и раздачей пищи. Результатыосмотра заносятся в журнал (Приложение

№)
Не допускаются к работе на пищеблоке и в групповых ячейках к накрыванию на столы
лицас ангинами, катаральными явлениями верхних дыхательных путей, гнойничковыми
заболеваниями рук, заболевшие или при подозрениина инфекционные заболевания.
При наличии у работников пищеблока порезов, ожогов они могут быть допущенык
работе при условии их работыв перчатках.
4. Персонал Учреждения должен соблюдать правила личной гигиены: приходить на
работу в чистой одежде и обуви; оставлять верхнюю одежду, головной убор и личные
вещи в индивидуальном шкафу для одежды, коротко стричьногти.
5. Работники пищеблока должныбыть обеспечены специальной одеждой (халат, колпак
или косынка), не менее трех комплектов на | человека. Специальная одежда должна
храниться в отдельном шкафу. Не допускается совместное хранение в одном шкафу
спецодеждыи личных вещей. Работники пищеблока не должныво время работыносить
кольца, серьги, принимать пищуи курить на рабочем месте.
6. Перед входом в туалетную комнату персонал должен снимать халат и после выхода
тщательно мыть руки с мылом; работникам не допускается пользоваться детским
туалетом.



Приложение

Требованияк соблюдению санитарных правил
1. Руководитель дошкольной образовательной организации является ответственным
лицомза организацию и полноту выполнения настоящих санитарных правил,в том числе
обеспечивает:

— Наличие текста настоящих санитарных правилв организациии доведение содержания
правил до работников учреждения;

— выполнение требований санитарных правилвсеми работниками учреждения;
— необходимые условия для соблюдения санитарных правил;
— прием на работу лиц, имеющихдопуск по состоянию здоровья, прошедших

профессиональную гигиеническую подготовкуи аттестацию;
— наличие личных медицинских книжекна каждого работника;
— своевременное прохождение работниками дошкольной образовательной организации

периодических медицинских обследований, гигиенического воспитания и обучения;
— организацию мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации
— исправную работу технологического, холодильного и другого оборудования

учреждения.

2. Медицинский персонал Учреждения (в т.ч., работающий на базе учреждений
здравоохранения) осуществляет повседневный контроль за соблюдением требований
санитарных правил.
3. За нарушение санитарного законодательства руководитель дошкольных
образовательных организаций, а также должностные лица, нарушившие требования
настоящих санитарных правил, несут ответственность в порядке, установленном
законодательством Российской Федерации.

Приложение

Гигиенический журнал (сотрудники)
№ Дата Ф.И.О. Должность |Подпись сотрудника об Подпись

Подпись сотрудника обп/п работника отсутствии признаков |Под руд
О Результат осмотра медицинского

(последнее инфекционных отсутствии заболеваний
медицинским работника

при заболеваний у верхних дыхательных работником (ответственного
наличии) сотрудника и членов|путей и пювничковых (ответственным лица)

семьи заболеваний кожи рук и лицом) (допущен /
открытых поверхностей отстранен)тела



Приложение

График генеральной уборки на пищеблоке

Понедельник Мытьеокон,чистка отстойников.

Вторник Чисткаполов, плинтусов

Среда Мытье столови стеллажей.

Четверг Мытье стен, дверей и батарей.

Пятница Мытье холодильников, электроприводов,
светильников



Журнал учета дезинфекции и дератизации

Приложение

Дата предоставления Наименование документа (например, акт
документа выполненныхработ) и /или проведенные ответственного лица

специализированной мероприятия*
организацией

Личная подпись

*Примечание: отдельно указываются мероприятия по дезинфекции в случае их проведения по запросу
организации

Приложение

Журнал учета результатов медицинских осмотров работников
(в т.ч. связанныхс раздачей пищи)

продукции

М Ф.И.О. работника| Должность Дата Медицинское Дата
п/п прохождения|заключение|следующего

медицинского медицинского
осмотра осмотра

1.

2.
3.

Приложение

Журнал регистрации претензий, жалоб и происшествий, связанныес
безопасностью пищевой продукции

№ Суть Дата ФИО
—

Решение по Срок Ответственный
п/п претензий, регистрации лица, факту исполнения Ва Исполнение

жалоб и обращения| принявшег обращения
происшествий, о
связанныес обращение

безопасностью
пищевой



Дата
Контроль сопроводительной документации поступающих

Журнал бракеража поступающей пищевой продукции

Журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов,

Контроль санитарно- гигиенического состояния пищеблока Журнал
контроля санитарного состояния пищеблока

Контроль санитарно-гигиенического состояния пищеблока Журнал
мониторинга по принципам ХАССП

Журнал бракеража готовой пищевой (кулинарной) продукции (с
отметкой качества органолептической оценки качества готовых блюд и
кулинарных изделий)
Журнал проведения витаминизации третьихи сладких блюд

Журнал учета лабораторного контроля
Актыотбора проб и протоколы лабораторных исследований
Контроль сроков проведения лабораторного контроль пищевых
продуктов

Журнал учета результатов медицинских осмотров работников (в т.ч.
связанныхс раздачей пищи)

Гигиенический журнал сотрудников, журнал здоровья сотрудников

Журнал учета включения бактерицидной лампыв холодном цехе

Журнал учета температурыв холодильниках
Журнал учета температурыи влажности воздухав складских
помещениях.

Журнал учета дезинфекциии дератизации
Договора и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз
отходов, дератизация, дезинсекция)

Журнал регистрации претензий, жалоб и происшествий, связанныес
безопасностью пищевой продукции

Личные медицинские книжки каждого работника

примечание

Приложение



Приложение

Рабочий лист ХАССП
ККТ №1

Этап процесса (технологическая операция):Хранение сырья и пищевых продуктов.
Тип опасности: М
Описание опасного фактора:Рост микроорганизмов,в том числе патогенных, наличие
возбудителей паразитарных болезней, живых личинок паразитов.
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Контрольи регистрация температуры холодильныхи морозильных камер.
2. Контроль температурыи влажности в складских помещениях.
3. Соблюдение сроков храненияи годности сырья и пищевых продуктовнаскладах.
Контроль осуществляется с помощью визуального осмотраэтикеток, маркировочных ярлыков
с
учетом датыизготовления. Температура контролируется с помощью термометра. Влажность
контролируется с помощью гигрометра, СанПиН2.3.2.1324-03, СанПиН 2.3/2.4.3590-20,
инструкции по срокам хранения.
Критические пределы: Сроки годности: В соответствии с инструкциями по срокам хранения
Температура:
Температура холодильников +29°С - + 6°С.

Температура морозильных камер -18°С - -20°С,
Температура холодильной камерыдля овощей +39С - + 12°С

Температура склада, цехов для сыпучего сырья +180С - +25°С
Влажность склада для сыпучего сырьяне более 75%.
Периодичность мониторинга:ежедневно,2 раза в смену
Записи по мониторингу:

1) Журнал учета температурыи влажности в складскихпомещниях
2) Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
3) Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции.
4) Акт о списании

Ответственный:Завхоз
Действия в случае отклонений от критических пределов:
1. При несоблюдении сроков хранения (годности): идентифицировать сырье как
несоответствующее, исключить возможность отправки на пищеблок. Провести мероприятия
по
его изъятию и утилизации при подтверждении несоответствия.
2. При неисправном холодильном или морозильном оборудовании: переложить продуктыв
исправный соответствующий холодильник. Заведующий хозяйством вызывает специалиста
сервисной организации.
3. При нарушении влажностного режима: продуктывынести в другое подходящее по режиму
помещение, выяснить причину нарушения режима, завхоз вызывает специалиста сервисной
организации по необходимости.
Процедуры проверки, ответственные:
1. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТв ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по проверкам
2. Заведующий (медсестра) периодически проверяет хранящееся в холодильниках,на складах
сырье и пищевые продукты. В случае обнаружения несоответствий составляется Акт о
несоответствии.



Рабочий лист ХАССП
ККТ№2 /1

Этап процесса (технологическая операция): Подготовка овощей, зелени Тип

опасности: М/Х/Ф
Описание опасного фактора: Микробиологическое загрязнение сырья, плесени, гниль.
Наличие посторонних физических включений(в том числе из внешней среды), отходов
жизнедеятельности вредителей.
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Визуальный осмотр сырья на наличие плесени, гнили, соланина.
2. Мойка продуктов, проведение других операцийв соответствии с видом продукта.
3. Поддержание чистоты оборудования, инвентаря, помещения.
СанПиН 2.3.2.1324-03, СанПиН 2.3/2.4.3590-20, инструкции по эксплуатации
оборудования, Спецификация на сырье, инструкция по обработке овощей Критические
пределы:
Не допускается наличие плесени, гнили, следов вредителей, посторонних включений.
Периодичность мониторинга:все продукты.
Записи по мониторингу:
Лист (Акт) несоответствия в случае выявления несоответствия.
Отметка в журнале «Журнал входного контроля сырья»
Ответственный:Повар, кухонный работник
Действия в случае отклонений от критических пределов:
Идентифицировать сырье как несоответствующее, исключить возможность отправки на
пищеблок, сообщить зав. хозяйством.
Провести мероприятияпо его изъятию и утилизации при подтверждении несоответствия.
Процедурыпроверки, ответственные:
1. Повар принимает подготовленное овощное сырье по органолептическим свойствам,в
случае несоответствия сырье отправляетсяна доп. обработку, либо утилизируется.
2. Завхоз осуществляет периодическую проверку выполнения требований к подготовке
сырья, осмотр подготовленного сырья. Записи в Листе (Акте) несоответствия в случае
выявления несоответствий.
3. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТ в ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по проверкам.



Рабочий лист ХАССП
ККТ №2/2

Этап процесса (технологическая операция): Подготовка сырья и пищевых
продуктов Тии опасности: М/Х/Ф
Описание опасного фактора: Микробиологическое загрязнение сырья. Наличие
посторонних физических включений (в том числе из внешней среды), отходов
жизнедеятельности вредителей, сколов от стеклянной тары.
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Визуальный осмотр по органолептике, просеивание, промывка, чистка, переборка,
отбраковка несоответствующего сырья.
2. Контроль целостности стеклянной тары.
3. При использовании консервов в жестяной таре- осмотр на наличие дефектов, вздутий.
4. Поддержание чистоты оборудования, инвентаря, помещения.
СанПиН 2.3/2.4.3590-20 инструкции по эксплуатации оборудования, Спецификация на
сырье. Критические пределы:
Не допускаются посторонние включения,плесень, гниль, сколыи трещинына стеклянной
таре, вздутые и деформированные консервы.
Периодичность мониторинга: все продукты.
Записи по мониторингу:
Лист (Акт) несоответствияв случае выявления несоответствия.
Отметка в журнале «Журнал входного контроля сырья»
Ответственный: Повар
Действия в случае отклонений от критических пределов:
Идентифицировать сырье как несоответствующее, исключить возможность отправки на
пищеблок, сообщить завхозу.
Провести мероприятия поего изъятию и утилизации при подтверждении несоответствия.
Процедуры проверки, ответственные:
1. Завхоз осуществляет периодическую проверку выполнения требований к подготовке
сырья, осмотр подготовленного сырья. Записи в Листе (Акте) несоответствия в случае
выявления несоответствий.
2. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТ в ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по проверкам



Рабочий лист ХАССП
ККТ №2/3

Этап процесса (технологическая операция): Подготовка мяса, птицы, рыбы
Тип опасности:М/Ф
Описание опасного фактора:Микробиологическое загрязнение сырья, наличие личинок
паразитов и посторонних физических включенийи загрязнений (в том числе из внешней
среды)
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Соблюдение условий дефростации, визуальный осмотр сырья по органолептическим
показателям, на наличие личинок паразитов, отходов вредителей

2. Промывка,чистка, переборка продуктовот загрязнений
3. Поддержание ЧИСТОТЫ оборудования, инвентаря, помещения.
СанПиН 2.3/2.4.3590-20, инструкция «Санитарные требования к первичной обработке
мяса,мясных продуктов, птицы, рыбы», инструкции по эксплуатации оборудования,
Спецификация
на сырье.

Критические пределы:

Дефростация - в соответствии с инструкцией

Срок хранения не заправленного мясного фарша в холодильной камере, в соответствии с
инструкцией, ТТК. Заправленный фарш - (добавлены лук, хлеб и т.п.) хранению не
подлежит.

Периодичность мониторинга:все продукты.

Записи по мониторингу:

Лист (Акт) несоответствияв случае выявления несоответствия.

Отметка в журнале «Журнал входного контроля сырья»

Ответственный:Повар

Действия в случае отклонений от критических пределов:
Идентифицировать сырье как несоответствующее, исключить возможность отправки на
пищеблок сообщить завхозу. Провести мероприятия по его изъятию и утилизации при
подтверждении несоответствия.

Процедуры проверки, ответственные:
1. Завхоз (медсестра) осуществляет периодическую проверку выполнения требований к
подготовке сырья, осмотр подготовленного сырья. Записив Листе (Акте) несоответствияв
случае выявления несоответствий.

2. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТв ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по
проверкам



Рабочий лист ХАССП

ККТ №2/4
Этап процесса (технологическая операция): Обработка яйца Тии

опасности: М

Описание опасного фактора: Микробиологическое загрязнение сырья.
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Визуальный осмотр целостности скорлупы, отбраковка несоответствующего сырья.
2. Использование промаркированных оборудования, инвентаря.

3. Поддержание чистоты оборудования, инвентаря, помещения.

Инструкция «Обработка яйца».

Критические пределы:

Не допускаются разбитые яйца, яйца с поврежденной скорлупой.

Мойкаи обработка в соответствии с инструкцией.

Периодичность мониторинга: каждое яйцо.
Записи по мониторингу:
Лист (Акт) несоответствия в случае выявления несоответствия.
Ответственный: Повар

Действия в случае отклонений от критических пределов:

Идентифицировать сырье как несоответствующее, исключить возможность отправки на
пищеблок, сообщить завхоза. Провести мероприятия по его изъятию и утилизации при
подтверждении несоответствия.

Процедуры проверки, ответственные:
1. Завхоз осуществляет периодическую проверку выполнения требований к подготовке
сырья, осмотр подготовленного сырья. Записи в Листе (Акте) несоответствия в случае
выявления несоответствий.

2. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТ в ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по проверкам



Рабочий лист ХАССП
ККТ №3

Этап процесса (технологическая операция): Приготовление первых блюд, вторых блюд
(гарниров), напитков, выпечки (блюда прошедшие термическую обработку)

Тип опасности: М
Описание опасного фактора: Патогенные микроорганизмыв готовой продукции.
Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы контроля:
1. Температураи время приготовления продуктов (контроль температуры блюда)
2. Наличие ТТК
3. Чистота оборудования, маркировка инвентаря, предупреждение перекрестного
загрязнения.
4. Контролируется температура блюда с помощью термощупа, соблюдения установления
соответствующего температурного режима и времени приготовления, наличием
маркировки на инвентаре, использование оборудованияв соответствии с инструкциями.
СанПиН 2.3/2.4.3590-20, инструкции по эксплуатации оборудования, технологические
карты.

Критические пределы:
В соответствии с ТТК на каждое блюдо.
Периодичность мониторинга: Постоянно, во время приготовления.
Записи по мониторингу:
Журнал бракеража готовой пищевой продукции
Лист (Акт) несоответствияв случае выявления несоответствий.
Журнал заявок (Электрик, сантехник, плотник)

Ответственный. Повар
Действия в случае отклонений от критических пределов:
1. Отсутствие ТТК- запросить у медсестры,разработать на основании сборника
2. В случае поломки оборудования - сообщить завхозу. Завхоз вызывает специалиста
сервисной организации. Доготовка блюд после исправления неисправности или на другом
оборудовании.

Процедуры проверки, ответственные:

1. Записи в Журнал бракеража готовой пищевой продукции
2. Завхоз (медсестра) периодически проверяет соблюдение режимов приготовления. В
случае несоответствий заполняется Лист (Акт) о несоответствии.
3. Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТ в ходе плановых
внутренних проверок. Записи в отчете по проверкам



Рабочий лист ХАССП

ККТ №4
Этап процесса (технологическая операция): Приготовление холодных
блюд Тип опасности: М

Описание опасного фактора: Наличие патогенных микроорганизмовв готовой

продукции. Описание мер (средств) контроля, нормативные документы, методы

контроля:
1. Сроки и температура хранения полуфабрикатови готовых блюдв соотв. с ТТК
2. Обработка овощейи зелени для холодных закусок в соответствии с инструкцией, ТТК

3. Концентрация растворов, время ополаскивания, сроки хранения заготовок,в
соответствиис инструкцией

СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Инструкции по эксплуатации оборудования, технологические

карты. Критические пределы:в соответствии инструкции, ТТК

Срок и температура хранения:в соответствии с инструкцией,

ТТК Периодичность мониторинга: Каждое блюдо.
Записи по мониторингу:

Журнал бракеража готовой пищевой продукции
Лист (Акт) несоответствия в случае выявления несоответствий.

Ответственный: Повар.

Действия в случае отклонений от критических пределов:

1. При несоблюдении режимов обработки повторить обработку продуктов.
2. Своевременное изъятиеи утилизация продукциис истекшим сроком хранения или
хранящегося при несоблюдении температурного режима.

Процедуры проверки, ответственные:
1. Записи в Журнал бракеража готовой пищевой продукции
2. Завхоз (медсестра) периодически проверяет выполнение требованийк производству
холодных блюд. В случае несоответствий заполняется Лист (Акт) о несоответствии.
3.Ответственный за проверки проверяет систему мониторинга ККТв ходе плановых
внутренних проверок. Записив отчете по проверкам


